Manual de utilizare Maxima Sous Vide 28 L

MANUAL DE UTILIZARE
Aparat Sous Vide Maxima 28 L

Pentru cea mai eficienta functionare a dispozitivului dvs., cititi manualul de utilizare. Produsele
Maxima sunt realizate cu cea mai recenta tehnologie de productie. Sunt inspectate si testate
individual. Toti parametrii lor tehnici respecta standardele internationale.

Aparatul Maxima sous vide puteti folosi pentru a incalzi diverse produse din carne la
temperaturi calde. Dispozitivul este sigur, stabil si usor de utilizat. Toate componentele
aparatului sunt conforme cu reglementarile din industria alimentara.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Utilizarea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea dispozitivului si ranirea
utilizatorului.

Dispozitivul poate fi folosit doar pentru ceea ce este conceput! Producatorul nu isi
asuma nicio raspundere pentru daunele rezultate din utilizarea necorespunzatoare.
Conectati aparatul la o sursa de alimentare indicata pe placa de date technice.
Conectati aparatul la o sursa de alimentare cu impamantare.

Nu atingeti suprafetele fierbinti. Utilizati manerele sau butoanele. Capacul si manerul
capacului pot fi fierbinti in timpul gatitului! Se recomanda utilizarea unui prosop de
bucatarie sau manusi de protectie.

Copii nu trebuie lasati sa utilizeze aparatul. Chiar si in timpul functionarii, copiilor nu li
se permite accesul la aparat decéat sub supravegherea unui adult.

Pastrati aparatul si cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti, calorifere sau
sobe. Utilizati dispozitivul numai pe suprafete uscate si stabile.

Deconectati intotdeauna cablul de alimentare atunci cand nu il folositi pentru o perioada
mai lunga sau in timpul curatarii. Nu scufundati aparatul in apa sau in orice alt lichid.
Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Nu utilizati accesorii care nu sunt recomandate de producator. Accesoriile
necorespunzatoare pot prezenta un risc de incendiu, electrocutare sau alte daune.

Nu utilizati dispozitivul din alt scop decét cel pentru care a fost fabricat.

Nu utilizati aparatul daca a fost scapat sau deteriorat in vreun fel. Daca este necesar,
verificati-l si reparati-l intr-un centru de service autorizat.

In timpul utilizarii masinii, puneti alimentele in baia de apa, va rugam sa va asigurati ca
nivelul apei este intre nivelul ,MIN” si cel ,MAX", pentru a evita deteriorarea masinii.
Asigurati-va ca pungile sunt complet scufundate in apa si ca nivelul apei nu creste peste
marca MAX.

Fiti foarte atenti daca trebuie sa mutati masina cu apa fierbinte sau alte lichide sau
produse sub-vid in ea. Asteptati intotdeauna ca aparatul sa se raceasca inainte de al
goli.

Aveti grija daca trebuie sa scoateti capacul din aparatul fierbinte, deoarece aburul
fierbinte de la gatit poate condensa sau scapa din interiorul capacului. Utilizati manusi
de protectie atunci cand scoateti capacul si inclinati usor capacul, astfel incat apa
condensata sa poata picura inapoi in baia de apa.

Pentru a opri, utilizati butonul START / STOP, apoi deconectati cablul de alimentare din
priza.

Aparatul pote fi folosit de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau psihice reduse
sau cu lipsa de experienta daca acestea au fost date instructiunile privind utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si inteleg pericolele implicate.
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AVANTAIJELE GATIRII SOUS VIDE

Folosind metoda Sous Vide pentru a gati, veti pastra continutul nutritional si veti folositi mai
putine grasimi suplimentare decat alimentele preparate in mod traditional datorita mediului cu
oxigen redus si a gatitului scazut temperatura.

Aromele pot patrunde complet in alimente, salvand aromele si reducand efectele nocive.

Din cauza temperaturii scazute de gatire, alimentele nu pot fi supragatite sau uscate. Carnea
poate fi complet frageda. Deci este foarte perfect pentru gatit medium-rare. Gatitul Sous Vide
si etansarea in vid va vor aduce experiente culinare excelente.

Gatitul Sous Vide poate controla cu precizie timpul si temperatura de gatire, oferind aceleasi
mese perfecte si acelasi efect de gatit de fiecare data cand mancarea este pregatita.

PREGATIREA PENTRU GATITUL SOUS VIDE

Masina de sigilat in vid:

Pentru a elimina cea mai mare parte a oxigenului din pungi si pentru a asigura o etansare
perfecta, prevenind intrarea aerului sau a lichidului, va recomandam ambalarea alimentelor in
pungi vidabile. Puteti utiliza masina de vidat cu camera sau masina de vidat cu aspiratie
externa conform cerintelor dvs.

Pungi de vidat:
Va rugam sa va asigurati, ca pungile vidabile folosite suporta temperaturi de pana la 95°C sau
203°F.

Circulator termic cu rezervor de apa sau baie de apa Sous Vide:

Intai introduceti gratarul in rezervorul de apa (nefolosirea gratarul ar putea rezulta o
defectiune a masinii), apoi umpleti rezervorul sau baia de apa cu suficient apa pentru a
acoperi alimentele si elementele de incalzire. Pentru termocirculator, vd rugam sa va asigurati
de asemenea ca rezervorul de apa poate suporta temperatura pana la 95 °C sau 203 °F. Pentru
baia de apa Sous Vide, exista un termostat in interiorul masinii. Umpleti rezervorul cu apa, si
apoi puteti controla temperatura si timpul de gatire.
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COMPONENTELE PRINCIPALE ALE APARATULUI:

Carcasa

Panou de control
Capac

Maner

Suport capac
Buton alimentare
Sursa alimentare
Robinet scurgere

PNV RWN =

Buton de setare(,SET")

Buton de reglare ("V”“A")
Buton Pornire/Oprire

Ecran de afisare a temperaturii
Ecran de afisare a timpului
Grade Celsius (°C)

Grade Fahrenheit (°F)

@MMOUO®E
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A B C

Buton de setare(,,SET")

In modul de asteptare, apasati butonul ,SET” pentru a selecta temperatura sau timpulde
functionare.

In timpul utilizarii, apasati lung butonul ,SET”, ,D” va afisa temperatura setata ,E” va afisa
timpul setat.

In modul de asteptare, apasati lung ,V"” ,A"” simultan pentru a comuta °C/°F.

*Maxima sous vide 28L este setata din fabrica pe temperatura de 60°C, timp 24 de ore,
utilizatorul poate schimba aceste parametrii in functie de nevoile lor reale. Aparatul este
echipat cu memorie care la pornire seteaza cea mai recenta setare a temperaturii si a timpului,
daca exista vreo modificare, puteti reseta aparatul.

Buton de reglare ("V"”" “A")

Apasati butonul ,SET”, ,,D” sau ,E” va clipi, daca ,,D” clipeste inseamna ca temperatura poate fi
setat, daca ,E” clipeste inseamna ca timpul poate fi setata, puteti apasa butonul ,V” ,A”
pentru reglati temperatura si timpul in functie de nevoile dvs.

*Daca nu exista nicio operatiune in 3 secunde, afisajul digital nu va mai clipi

Buton Pornire/Oprire
In modul de asteptare, apasati acest buton, masina va incepe sa functioneze.
In modul de lucru, apasati acest buton, masina se va opri.

Ecran de afisare a temperaturii
In modul de lucru, afiseaza temperatura in timp real (apdsarea lunga a butonului SET va fi
afiseaza temperatura setata)

Ecran de afisare a timpului

La pornire si in modul de asteptare, afiseaza cea mai recenta setare de timp.
In timpul setarii, afiseaza timpul setat si clipeste.

In modul de lucru, afiseaza timpul de lucru réamas.

Grade Celsius °C
Cand se aprinde, inseamna controlul temperaturii masinii si modul de afisare este °C

Grade Fahrenheit(°F)
Cand se aprinde, inseamna controlul temperaturii masinii si modul de afisare este °F.
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UTILIZARE:

1. Deschideti capacul, umpleti recipientul cu apa. (nivelul apei trebuie sa fie intre ,MIN” si
+MAX".)

2. Conectati cablul de alimentare, porniti comutatorul de alimentare, afisare digitala
porneste ,D” si afisati ca ,OFF”, apasati butonul de pornire/oprire, intrati in modul de
asteptare, ,D” arata temperatura in timp real, ,E” arata timpul setat anterior.

3. Setati temperatura si timpul necesar, (va rugam sa consultati setarea functiei butonului
-A. si butonului de reglare B.)

Nota: Setarea din fabricatie este °C. Dupa ce ati ales °C sau °F, aparatul va memora
setarea dvs. pentru utilizare viitoare.

4. Puneti alimentele in baia de apad, inchideti capacul.

Nota: Inainte de gatirea Sous Vide, alimentele trebuie ambalate in vid.
Nivelul apei (dupa introducerea alimentelor) ar trebui sa fie mai mare decéat nivelul MIN
dar mai mic decét nivelul MAX marcat pe masina.

5. Dupa gatit, aparatul va emite un bip. Apasati butonul ,Start/Stop” pentru a opri masina.
Nota: Aparatul va emite bip dupa 20 de secunde si va repeta daca nu exista nici-o
actiune, iar temperatura apei va fi mentinuta la temperatura prestabilita aproximativ 30
de minute

6. Ridicati capacul, scoateti alimentele, alimentele sunt gata pentru procesarea ulterioara.

7. Dupa utilizarea masinii, intrerupeti alimentarea cu energie electrica. Depozitati masina
intr-un loc in afara indemana copiilor.

Nota: pentru longivitatea aparatului, dupa utilizare scurgeti apa din rezervor si curatati
aparatul.

Specificati tehnice

Domeniul de reactie la temperatura: 0°C -95°C (32°F - 203°F)
Domeniu de setare a temperaturii: 5°C - 95°C (41°F - 203°F)
Setarea temperaturii si precizia afisajului: 0,1 °C (0,1 °F)
Tensiune: 220-240V~, 50Hz

Putere: 1800W

Depanare

Defectiune Cauza Rezolvare

EO1 nivelul apei sub linia de Adaugati apa in rezervorul
nivel minim al apei de gatit astfel ca nivelul

apei depaseste nivelul
minim al apei.

E02 dupa aproximativ 15 1. Verificati ca placa de
minute de incalzire, incalzire functioneaza
temperatura apei nu normal
crescut cu min. 1 grad 2. Verificati daca cablurile
Celsius nu sunt deteriorate

3. Verificati daca senzorul
temperatura functioneaza
normal

In timpul utilizarii masinii, daca apar alte probleme, va rugam sa contactati un specialist
pentru a verifica masina. Nu incercati reparatii neautorizate pentru a evita accidentele.

Distribuit de: GAMMO EUROPE Kft., 1119 Budapesta, Str. Hadak Utja Nr. 11.
Pagina 5. (din total: 6)



Manual de utilizare Maxima Sous Vide 28 L

Intretinere

1.

Inainte de curatarea si intretinerea aparatului, v rugdm s3 deconectati cablul de
alimentare si lasti aparatul sa se racesca la temperatura camerei.

2. Scoateti tava.

3. Curatati baia de apa, peretele interior, tava, capacul si alte accesorii.

4. Dupa uscarea aparatului si a accesoriilor, puneti accesoriile inapoi in aparat pentru
depozitare.

5. Plasati aparatul vertical dupa curatare, nu plasati cu susul in jos.

Nota:

a. Plasati alimentele ambalate prima data in aparat, apoi umpleti baia cu apa pentru a va
asigura ca nivelul apei nu va fi mai mare decat linia MAX si nu se va varsa din baie.

b. Inainte de a porni masina, asigurati-va ca nivelul apei este peste linia MIN dar sub linia
MAX.

c. Nu atingeti capacul pentru a evita daunelor fizice in timpul functionarii masinii.

d. Curatati mai in amanunt aparatul la fiecare 20 de utilizare sau la fiecare 100 de ore de
utilizare.

e. Va recomandam sa scurgeti apa de fiecare data si sa umpleti cu apa noua inainte de
fiecare utilizare. Reutilizarea apei vechi va face ca substantele minerale sa depuna pe
suprafetele aparatului, afectand astfel performanta.

f. Nu se recomanda umplerea masinii fierbinti (imediat dupa utilizare) cu apa rece sau
umplerea masina rece cu apa calda. Acesta poate dauna aparatul. Va rugam mai intai
sa lasati aparatul sa se raceasca la temperatura camerei si apoi sa umpleti cu apa rece.

g. Inainte de curatare, asigurati-va ca masina este deconectata.

h. Asigurati-va ca aparatul s-o racit inainte de curatare pentru a evita arsurile.

Curatare

1. Turnati apa in recipient pana la linia MAX a masinii. Adaugati 15 g otet in apa. (Atentie:
atunci cand adaugati otetul, daca otetul intra in contact cu ochii din cauza neglijentei,
va rugam sa va curatati ochii cu multa apa. Consultati un medic daca este nevoie!)

2. Porniti masina, setati temperatura de lucru la 80°C (176F), timpul de lucru la 3 ore
(03:00) si apasati Start. Dupa 3 ore, aparatul va emite un bip, apoi opriti masina si
intrerupeti alimentarea.

3. Verificati daca masina este suficient de curatd. Daca nu, puteti adauga otet in aparat

din nou si porniti masina asa cum este mentionat in pasul nr. 2 de mai sus. Daca
masina este curata suficient, va rugam sa scurgeti otetul din masind, sa spalati masina
cu proaspat apa, apoi uscati-l si depozitati aparatul. (Asigurati-va ca filtrele sunt
curatate. Filtrele pot fi desurubate pentru curatare.)

ELIMINAREA DISPOZITIVULUI DIN UZ

Aparatele trebuie eliminate intr-un mod ecologic.
Se recomanda transportarea aparatului la o instalatie de reciclare a deseurilor
eletrice/electronice.
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