Manual de utilizare - Malaxoare manuale de carne MAXIMA

MANUAL DE UTILIZARE

Malaxoare manuale pentru carne tocata Maxima
Modele pe 1 ax, modele cu ax dublu, modele cu bol basculant

INTRODUCERE
Pentru utilizare optima si sigura, va rugam sa cititi cu atentie acest manual inainte de instalarea
sau utilizarea produsului.

Toate produsele Maxima sunt fabricate cu atentie, avand certificare CE. Acestea respecta
reglementarile Uniunii Europene privind siguranta, sanatatea si protectia mediului.
Producatorul testeaza si verifica produsele pentru a garanta calitatea si utilizarea lor cu siguranta.

Mixerele manuale pentru carne Maxima sunt special concepute pentru a amesteca carne tocata cu
condimente si alte ingrediente.

Structura din otel inoxidabil este extrem de durabila si usor de curatat. Datorita mecanismului
manual, aceste aparate pot fi utilizate oriunde.

SPECIFICATII TECHNICE

Denumire produs Malaxor manual MAXIMA - modele cu 1 ax
Model 10 20 30
Numar articol 09300440 09300441 09300442
Greutate 5,4 kg 7,5 kg 14 kg
Dimensiuni 320x230x342mm 420x250x400mm 440x310x400mm
Volum 10 litri 20 litri 30 litri
Sarcind max. 7.5 kg 16 kg 25 kg
Caracteristici - Operare manuala

- Constructie completa din otel inoxidabil

- Picioare din cauciuc pentru stabilitate

Denumire produs Malaxor manual MAXIMA - modele cu ax dublu
Model 30 DA 40 DA 50 DA 60 DA
Numar articol 09368000 09368001 09368002 09368003
Greutate 14 kg 19 kg 23,5 kg 28,5 kg
Dimensiuni 520x406x366mm | 600x400x375mm | 650x430x391mm | 690x480x401mm
Volum 30 litri 40 litri 50 litri 60 litri
Sarcina max. 25 kg 35 kg 43 kg 55 kg
Caracteristici - Operare manuala

- Sistem de mixare cu 2 axuri

- Constructie completa din otel inoxidabil

- Picioare din cauciuc pentru stabilitate
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Denumire Malaxor manual MAXIMA - modele cu bol basculant

produs

Modell 10 20 30 40 50 60

Numar 09368010 | 09368011 09368012 09368013 09368014 09368015

articol

Greutate 6,5 kg 9 kg 10 kg 14 kg 16 kg 19 kg

Dimensiuni 468x230x | 548x250x3 | 586x310x4 | 627x350x4 | 698x350x4 | 698x380x47
407mm 94mm 14mm 29mm 54mm 5mm

Volum 10 litri 20 litri 30 litri 40 litri 50 litri 60 litri

Sarcind max. | 7,5 kg 16 kg 25 kg 35 kg 43 kg 55 kg

Caracteristici | - Operare manuala

- Constructie completa din otel inoxidabil
- Picioare din cauciuc pentru stabilitate

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest aparat poate fi utilizat exclusiv pentru scopul pentru care a fost proiectat si fabricat: pentru
amestecarea carnii tocate cu condimente si alte ingrediente.

Producatorul si distribuitorul nu sunt responsabili pentru daunele cauzate de utilizarea incorecta
sau necorespunzatoare a aparatului.

REGULI IMPORTANTE DE SIGURANTA

- Acesta este un produs profesional care trebuie utilizat doar de persoane instruite, care au citit si
au inteles integral acest manual. Aparatul nu poate fi utilizat (fara supraveghere) de copii sau
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse.

- Nu utilizati aparatul daca a cazut sau daca este deteriorat in vreun fel. Solicitati verificarea si
repararea acestuia de catre un tehnician autorizat.

- Nu depozitati si nu mutati aparatul pe lateral, cu susul in jos sau intr-o pozitie inclinata.

ATENTIE! Nu incercati sa reparati aparatul singur, decat daca este specificat. Repararea incorecta
poate duce la anularea garantiei sau la situatii periculoase.

- Nu Tncercati sa deschideti carcasa aparatului, decat daca este mentionat in instructiuni.

- Nu introduceti obiecte straine in carcasa sau deschiderile aparatului.

- Nu utilizati dispozitive sau accesorii suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.
- Nu apropiati mainile sau alte parti ale corpului de componentele aflate in miscare in timpul
functionarii aparatului.

- Supravegheati aparatul pe durata utilizarii.

- Pastrati ambalajul departe de copii si eliminati-l conform reglementarilor locale.

- Evitati supraincarcarea aparatului.

- Este recomandat sa utilizati aparatul doar cu capacul montat.

PRIMA UTILIZARE

1. Despachetati si inspectati aparatul imediat dupa primire. Daca exista defecte ascunse sau
deteriorari, contactati imediat distribuitorul. Pastrati toate materialele de ambalare pentru
eventualele returnari sau inspectii ale transportatorului.

2. Indepartati folia protectoare de pe toate suprafetele (daca este cazul).

3. Cititi integral manualul Tnainte de a instala sau utiliza aparatul. Daca aveti intrebari, contactati
distribuitorul.

4. Inainte de prima utilizare, curatati aparatul conform instructiunilor din sectiunea “Curatare si
intretinere”.
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INSTALARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabild, in pozitie orizontald. Daca nu este orizontal,
aparatul poate functiona mai putin eficient.

2. Daca este posibil, fixati aparatul cu cleme.

3. Pozitionati mixerul astfel incat sa fie usor accesibil pentru utilizare si curatare.

4. Conectati manerul si paleta de amestecare (daca este necesar).

5. Asigurati-va ca manerul poate fi rotit fara obstacole.

UTILIZARE

1. Indepértati capacul aparatului.

2. Introduceti ingredientele prin deschiderea superioara. Nu depasiti cantitatea maxima
recomandata!

3. Puneti capacul la loc.

4. Rotiti manerul pentru a amesteca ingredientele. Repetati procesul pana cand toate ingredientele
sunt uniform amestecate.

5. Scoateti amestecul din bol.

6. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare (consultati sectiunea *,Curatare si intretinere”*).

DEPANARE

Tabelul de mai jos va ajuta sa identificati eventualele probleme. Demontati sau reparati aparatul
doar cu ajutorul unui tehnician autorizat. Daca aveti nelamuriri, contactati distribuitorul.

Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu functioneaza > Axul nu este montat corect. | v Montati din nou axul.
corect > Manerul nu este fixat corect. | v Montati din nou manerul.

CURATARE SI INTRETINERE
1. intretinerea si reparatiile trebuiesc efectuate doar de un tehnician autorizat.

2. ATENTIE! Aparatul si componentele acestuia trebuiesc curatate frecvent si corect.
Necuratarea corespunzatoare poate duce la formarea bacteriilor periculoase. Utilizati un detergent
potrivit pentru echipamentele de procesare a carnii.

3. ATENTIE! Nu folositi detergenti agresivi sau materiale abrazive. Evitati solventii sau detergentii
pe baza de benzina, care pot lasa reziduuri ddunatoare sau pot deteriora aparatul. Utilizati doar
detergenti siguri pentru alimente.

4. ATENTIE! Nu utilizati bureti abrazivi sau obiecte ascutite in timpul curatarii, deoarece acestea
pot deteriora suprafetele aparatului.

5. ATENTIE! Nu stropiti aparatul cu apa si nu-l scufundati in lichide. Evitati utilizarea aparatelor de
curatare cu aburi. Stergeti exteriorul cu o carpa umeda.

6. Indepartati manerul, axul si paleta de amestecare inainte de curatare.
7. Folositi o spatula din lemn sau plastic pentru a elimina reziduurile mari din bol.

8. Curatati interiorul si componentele cu un burete sau o perie si apa calda cu sapun (nu in masina
de spalat vase). Clatiti sub jet de apa pentru a elimina reziduurile. Lasati componentele sa se
usuce complet sau stergeti-le cu o carpa moale.

9. Reasamblati componentele in ordinea inversa celei de demontare.
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DEPOZITARE

- Asigurati-va ca aparatul a fost curatat corect inainte de depozitare.
- Depozitati aparatul intr-un loc uscat.

ELIMINARE - RECICLARE

- Aparatul care nu mai este utilizat trebuie eliminat in mod ecologic.
- Este recomandat sa transportati aparatul la un centru de reciclare a deseurilor.

GARANTIE

Aparatul beneficiaza de o garantie standard de 12 luni de la data achizitiei. Conditiile de garantie
sunt detaliate in certificatul de garantie.

Cazuri in care garantia nu este aplicabila:

1. Deteriorari cauzate de transport, instalare necorespunzatoare sau conexiuni incorecte.

2. Deteriorari rezultate din demontarea sau ajustarea neautorizata a elementelor mecanice.
3. Defectiuni cauzate de utilizare, curatare sau intretinere incorecta.

4. Defectiuni cauzate de factori neimputabili utilizatorului, cum ar fi supratensiuni, incendii,
cutremure, fulgere, alte calamitati naturale sau daune cauzate de daunatori (soareci etc.).

5. Nerespectarea instructiunilor din manualul de utilizare.

6. Piese consumabile sau componente uzate.
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