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MANUAL DE UTILIZARE 

Masina taiat si razuit legume GAMMO VC60 MS 

 

Pentru cea mai eficienta funtionare a dispozitivului, va rugam sa cititi manualul de utilizare. 
Produsele GAMMO sunt fabricate cu cea mai recenta tehnologie si sunt testate individual.​
Toti parametrii tehnici respecta standardele internationale. 

Masina de feliat legume GAMMO poate fi folosita pentru felierea/ razuirea diferitelor legume. 
Dispozitivul este sigur, stabil si usor de utilizat. Grosimea feliilor poate fi obtinuta dupa selectia 
si utilizarea discului corespunzator nevoilor utilizatorului.​
Toate componentele aparatului respecta reglementarile din industria alimentara. 

INSTRUCTUIUNI DE SIGURANTA 

●​ Utilizarea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea dispozitivului si ranirea 
utilizatorului. 

●​ Aparatul poate fi folosit doar pentru ce este proiectat, adica pentru taiat, feliat si razuit 
legume, fructe, branzeturi. 

●​ Producătorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele rezultate din utilizarea 
necorespunzatoare. 

●​ Tineti dispozitivul, cablul, mufa electrica departe de apa sau alte lichide. 
●​ Nu scoateti niciodata carcasa de protecție de pe dispozitiv. 
●​ Nu puneti obiecte straine in spatiul de procesare. 
●​ Nu asezati dispozitivul si nu intoarceti aparatul, chiar si in timpul transportului. Nu 

inclinați dispozitivul mai mult de 45 °. 
●​ Nu atingeti fisa electrica cu mainile umede . 
●​ Verificati in mod regulat deteriorarea cablului de alimentare. Daca cablul este 

deteriorat, inlocuiti-l cu un centru de service autorizat. 
●​ Nu folositi aparatul daca a fost deteriorat in vreun fel. Daca este necesar, verificati si 

reparati-l de un centru de service autorizat. 
●​ Nu incercați sa reparati singur dispozitivul. Poate fi periculos!  
●​ Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intra in contact cu dispozitivele ascutite sau 

fierbinti și tineti-l departe de flacari deschise. Cand il deconectati, trageti intotdeauna 
mufa, nu cablul de alimentare. 

●​ In timpul utilizarii sa aveti grija si de aparat. 
●​ Nu lasati niciodata copiii nesupravegheati in apropierea aparatului. 
●​ Deconectati intotdeauna cablul de alimentare cand il curatati sau cand nu il folositi 

pentru o perioada mai lunga.  
●​ ATENTIE! Când este conectat cablul de alimentare, dispozitivul este intotdeauna sub 

curent. 
●​ Opriti mașina si asteptati ca lama sa nu se mai roteasca, apoi deconectati cablul de 

alimentare. 
●​ Nu trageti niciodata de cablu. Cand il transportati, țineți dispozitivul de carcasa cu 

ambele mâini. 
●​ Evitati supraincarcarea aparatului, nu aplicați forta excesiva pe lama de taiere atunci 

cand taiati legumele. 
●​ Nu folositi dispozitive suplimentare pentru a taia alimente. 
●​ Reteaua electrica trebuie sa corespunda nevoilor electrice ale dispozitivului. 

 
 
INAINTE DE PRIMA UTILIZARE: verificati daca dispozitivul nu a fost deteriorat in timpul 
transportului. In caz de deteriorare, anuntati imediat distribuitorul dvs. si NU folositi 
dispozitivul!Indepartati materialele de ambalare! 

●​ ATENTIE! Unele articole pot fi ascuțite, si pot cauza daune daca nu sunteti atenti!  
●​ Asezati aparatul pe o suprafata solida si stabila. 
●​ Asigurati-va ca nu exista surse de caldura (precum radiatoare sau alte surse de caldura) 

in apropierea unitatii. 
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●​ Asigurati-va ca aparatul este la cel putin 10 cm distanta de orice alte obiecte sau de 
perete. 

●​ Pozitionati aparatul astfel incat cablul de alimentare sa fie intotdeauna accesibil. 
●​ Curatati aparatul si accesoriile sale cu o carpa moale umeda. 
●​ Deschideti dispozitivul folosind butonul de securitate din partea dreapta. 
●​ ATENTIE! Deschideti complet aparatul pentru a impiedica alunecarea lamelor in timpul 

introducerii. 
●​ Introduceti mai intai discul de iesire si apoi discul de feliere dorit. Trageti-le ferm! 
●​ Lasati jos capacul dispozitivului, asigurati-va ca butonul de securitate il fixeaza. 
●​ Introduceți tijele din plastic in orificiul de dozare corespunzător. 
●​ Urmați instrucțiunile din MANUALUL DE UTILIZARE. 
●​ ATENTIE!  Dacă dispozitivul s-a incalzit foarte tare, opriti-l si lasati-l sa se raceasca 

complet inainte de a reporni. 
 

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE 
 

●​ Verificati daca dispozitivul este montat corect. 
●​ Verificati legumele care urmeaza sa fie procesate si asigurati-va ca sunt decongelate, 

taiati legumele mai mari astfel incât sa se incadreze usor in orificiul de alimentare. 
●​ Conectati mufa aparatului la retea. 
●​ Folosiți butonul „ON / OFF”  
●​ ATENTIE! Nu puneti legume/fructe atunci cand aparatul este oprit. 
●​ Folositi tamperul cand adaugati legume/fructe. 
●​ ATENTIE! Presiunea puternică poate deteriora dispozitivul! 
●​ ATENTIE! Nu incercati sa impingeti legumele pentru a fi procesate manual. 
●​ Dacă legumele s-au infundat in interiorul aparatului, opriti aparatul, asteptati pana cand 

motorul nu se mai roteste, apoi deconectați-l. Puteți indepărta apoi alimentele blocate 
din interiorul aparatului! 

●​ ATENTIE! Nu folositi alte instrumente atunci cand scoateti legumele blochate, acestea 
pot deteriora dispozitivul. 

●​ Deconectați aparatul dacă nu va fi folosit mult timp. 
●​ Dupa ce ati terminat felierea, curatati aparatul conform instructiunilor din sectiunea 

„Curatare si intretinere”. 
 
UTILIZAREA SI SELECTIA CORECTA A DISCURILOR 
 
Aparatul se vinde cu 5 buc discuri ca dotare standard, acestea sunt accesoriile incluse in pachet. 
 
Discurile standard incluse:​
2 buc discuri de feliere: cu grosime feliere de 2 si 4 mm, cu lame drepte​
(se utilizeaza pentru feliat legume si fructe mai tari, in felii de 2 sau 4 mm. de ex: cartofi, 
zuchini, morcovi, castraveti, mere, etc.) 
 
3 buc discuri pentru razuit: cu perforatii de 3, 4 sau 7 mm​
(pentru razuit legume fructe, sau branzeturi moi /de ex. trapist/gouda etc.) 
 
Aparatul poate fi dotat optional si cu alte discuri suplimentare, acestea pot fi vizualizate, 
selectate si comandate din categoria Accesorii masina taiat legume si fructe GAMMO. 
 
Cu acest model puteti taia legume si fructe in forma de cubulete.​
Pentru a obtine acest produs finit este nevoie de utilizarea paralela a 2 discuri! 
De ex. pentru cuburi de 10x10x10 mm: 

-​ introduceti la locul corect  “discul de ejectare” (discul din plastic, inclus in masina) 
-​ introduceti Discul de taiat cuburi de 10 mm achizitionat suplimentar, urmand sa 
-​ introduceti deasupra Discul de feliat de 10 mm 

 
Cu acest model puteti taia legume si fructe in forma de paie.​
Pentru a obtine acest produs finit este nevoie de utilizarea paralela a 2 discuri! 
De ex. pentru paie de 10x10 mm: 

-​ introduceti la locul corect  “discul de ejectare” (discul din plastic, inclus in masina) 
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-​ introduceti Discul de taiat paie de 10 mm achizitionat suplimentar, urmand sa 
-​ introduceti deasupra Discul de feliat de 10 mm 

 
CURATARE SI INTRETINERE 

●​ Aveti întotdeauna grijă să nu folosiți o siguranță electrică. 
●​ ATENTIE! Nu folositi benzina, sau alte substanțe chimice de curatare - acestea din 

urmă pot provoca zgarieturi. Asigurati-va ca nu a intrat apa in aparat. 
●​ ATENTIE! Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in alt lichid! 
●​ Daca este necesar, capacul poate fi indepartat usor prin scoaterea stiftului de blocare, 

după care se poate efectua cu usurinta curatarea necesara. 
●​ Curatati dispozitivul cu o carpa umeda cu detergent normal. Apoi, stergeti dispozitivul 

cu o carpa uscata. 
●​ Accesoriile aparatului pot fi curatate in apa calda si detergent. Nu puneti in masina de 

spalat vase; detergentul de spalat vase de masina pot provoca daune din cauza 
efectului lor coroziv 

●​ Stergeti accesoriile cu o carpa uscata si apoi ungeti cu un strat subtire de ulei de uz 
casnic. 

 
PARAMETRI TEHNICI 

●​ Carcasa din aluminiu 
●​ 1 viteza: 270 RPM 
●​ Buton de securitate 
●​ Optiuni diferite de feliere 
●​ 5 buc. discuri incluse 
●​ Capacitate: 100-250 Kg / h 
●​ Greutate: 25 Kg 
●​ Dimensiuni: 280x550x590 mm  
●​ Alimentare electrica: 230 V/50Hz, 550W 

 
DEPOZITARE 
 

●​ Asigurati-va ca dispozitivul este curatat inainte de depozitare. 
●​ Rasuciti cablul electric. 
●​ Depozitați dispozitivul intr-un loc racoros si uscat. 

 
GARANTIE 

Dispozitivul are o garantie de 12 luni de la data achiziției. Puteti gasi conditiile de garantie pe 
cardul de garantie. 

SCOATEREA DIN UZ A DISPOZITIVULUI 

Masinile aruncate trebuie aruncate intr-un mod ecologic. Se recomanda ca dispozitivul sa fie 
dus la o uzina de reciclare. 
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