Manual de utilizare - Deshidratoare de alimente GAMMO HFD-12 si HFD-16

Manual de utilizare — Deshidratoare
GAMMO HFD-12 si HFD-16

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza produsul.

Toate drepturile rezervate de producator.

Aspectul exterior si amplasarea panoului de control pot varia in functie de lotul de productie.
Pastrati manualul intr-un loc accesibil.

Acest aparat este destinat uscarii fructelor, legumelor, ceaiului, carnii, crevetilor si plantelor
medicinale prin flux de aer cald sau fierbinte.
Orice alta utilizare este nerecomandata de producator sau distribuitor.

1. PANOUL DE CONTROL
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OMN/OFF TIME TEMP

Durata de uscare: reglabila intre 30 minute si 24 ore
Temperatura de uscare: reglabild intre 30°C si 90°C

2. Principiul de functionare

Aparatul este dotat cu element de incalzire, ventilator, buton de reglare a temperaturii si buton
de pornire.

Elementul de incalzire incalzeste aerul din interior, care este distribuit uniform de ventilator in
compartimentul de uscare.

Timpul si temperatura se regleaza de pe panoul de control.

3. Parametrii si caracteristicile tehnice ale produsului
Parametrii tehnici se regasesc pe eticheta de pe partea din spate a aparatului.

Aparatul este eficient energetic, cu o capacitate mare, ideal pentru uscarea rapida a legumelor,
fructelor (inclusiv coji), vaniliei, ierburilor aromatice, fasolei, carnii, pestelui, crevetilor, painii,
ciupercilor si ceaiului.

Uscarea pastreaza nutrientii fara adaosuri artificiale.

Prelungeste durata de pastrare si faciliteaza pregatirea unor mese naturale si sanatoase.

Uscarea la temperaturi sub 75°C mentine calitatile nutritionale, spre deosebire de coacere.
Aparatul are mai multe tavi, astfel pot fi uscate mai multe alimente simultan, daca timpul si
temperatura au fost testate in prealabil.

Temperatura si timpul pot fi ajustate pentru a se potrivi diferitelor alimente, pentru a obtine cel
mai bun efect. Dispozitivul are mai multe tavi, astfel incat puteti aseza mai multe tipuri de
fructe Tn acelasi timp sau chiar unul dupa altul, de exemplu, daca ati testat in prealabil timpul
de uscare si temperatura ideala.
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4. Utilizare

1. Recomandari comune privind temperatura de uscare a alimentelor:

ierburi/flori 35-40°C, paine 40-50°C, legume 50-55°C, fructe 55-60°C, carne/peste 65-68°C.
Timpul de uscare depinde de grosimea feliilor (temperatura ambientala si umiditatea
afecteaza, de asemenea, timpul, de exemplu, iarna...).

Cu cat felia este mai subtire, cu atat uscarea se face mai repede.

2. intindeti uniform alimentele preparate pe gratarele de uscare si ajustati temperatura
dupa cum este necesar.

Pentru legume si fructe, temperatura setata nu trebuie sa depaseasca 75°C pentru a preveni
deteriorarea nutrientilor, cum ar fi vitaminele, din alimente.

Unele fructe trebuie oparite timp de 3-10 minute, apoi racite in apa rece si scurse inainte de a
le introduce in uscator.

3. Cand uscatorul este pornit, aerul se misca vizibil prin orificiul de ventilatie al usii. Puteti
auzi sunetul aerului care curge in timpul functionarii.

4. Alegeti timpul de uscare (de exemplu, legume si fructe moi sau tari) in functie de
diferitele alimente si de gustul personal.

Fructele uscate finite pot fi apoi puse intr-o punga sigilabild, intr-un borcan sigilat sau chiar
depozitate in frigider.

5. Cand aparatul este gata de utilizare, conectati sursa de alimentare si porniti aparatul.
Cand indicatorul luminos de pe panoul tactil clipeste, apasati butonul Pornit/Oprit de pe panoul
tactil.

Apoi apasati butonul Timp si selectati timpul dorit folosind butoanele + sau -.

In final, apasati butonul Temp si setati temperatura dorita.

Dupa setarea timpului si a temperaturii, aparatul ar trebui sa functioneze corect.

Se recomanda setarea timpului la cel putin 1 ora sau mai mult, iar temperatura ar trebui sa fie
peste 35°C.

Odata ce aceste setari sunt efectuate, aparatul va incepe ciclul de uscare.

5. PREPARAREA SI USCAREA ALIMENTELOR

Prepararea fructelor

1. Spalati fructele, indepartati semintele si partile deteriorate.

2. Taiati fructele in felii. Pentru a preveni oxidarea si decolorarea, este o idee buna sa inmuiati
feliile de fructe in suc de lamaie sau apa sarata timp de 10 minute, apoi sa le scurgeti.

3. Daca doriti felii de fructe cu o aroma speciald, puteti adauga pudra de scortisoara, pudra de
cocos sau ulei de cocos.

4. Luati 1/4 cana de suc, adaugati 2 cani de apa (apa naturalda este mai buna) si inmuiati
fructele dorite in condimente timp de aproximativ 2 ore.

Produsele finite isi v-or pastra culoarea, gustul si aroma naturale..

Prepararea legumelor

1. Le puteti pretrata prin fierbere la abur, in apa sau in ulei.

De exemplu: fasole verde, conopida, broccoli, sparanghel si cartofi.

2. Puneti legumele preparate in apa clocotita timp de aproximativ 3-10 minute, scurgeti-le si
pur)eti-le pe un gratar pentru a se usca.

3. Inmuiati legumele in suc de lamaie timp de aproximativ 2 minute.

4. Alegeti una dintre cele trei metode de mai sus.

Prepararea carnii
1. Taiati mai intéi carnea in felii sau fasii.
Nu se recomanda sa faceti felii prea mari sau prea groase.

2. Fierbeti bine carnea in apa curatd, apoi scurgeti-o si uscati-o.
3. Marinati carnea in marinada mai mult de 2 ore, apoi gatiti la abur sau fierbeti carnea,
scurgeti-o si uscati-o.
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Pregatirea florilor si a plantelor aromatice

1. Se recomanda utilizarea frunzelor proaspete.

2. Dupa uscare, puneti plantele aromatice in pungi de héartie sau borcane si depozitati-le
intr-un loc racoros si ferit de soare.

6. PRECAUTII SI INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Precautii de utilizare
1. Inainte de utilizare, asezati uscatorul pe o suprafata plana sau pe o masa si pastrati orificiile
de ventilatie libere.

2. Durata maxima a fiecadrei utilizari nu trebuie sa depdseasca 48 de ore.

3. Nu adaugati apa sau alte lichide in tava de suc atunci cand aparatul functioneaza.
O cantitate mica de picaturi de apa poate picura pe recipientul cu alimente.

4. Nu asezati obiecte inflamabile la mai putin de 2 metri de aparat in timpul functionarii.

5. In timpul uscarii, asigurati-v8 c3 spatiul de uscare si inciperea sunt curate.

Nu asezati alimente grele pe rafturile de uscare si nu lasati feliile de alimente sa se suprapuna
sau sa se atinga intre ele..

Alimente diferite au timpi de uscare diferiti!

IMPORTANT: Asigurati-va ca raftul este in pozitia corecta in timpul functionarii.

Daca este suficient timp pentru a usca alimentele intr-o zi, puteti continua ciclul de uscare a
doua zi. In acest caz, va rugam sa puneti alimentele neuscate intr-un recipient sau intr-o
punga sigilata pentru a evita umezeala.

6. Cu cat raftul este mai aproape de orificiul de evacuare a aerului, cu atat temperatura este
mai mare.

Pentru o uscare mai uniforma, se recomanda schimbarea regulata a pozitiei raftului
pentru a obtine un efect de uscare mai bun!

7. Dupa uscare, daca alimentele nu urmeaza sa fie consumate imediat, puneti alimentele
uscate intr-un recipient sigilat sau intr-o punga de plastic imediat si se recomanda depozitarea
lor in frigider.

8. Va rugam sa curatati rafturile la timp dupa utilizare.

Rafturile pot fi clatite sau inmuiate in apa.

Daca fructele uscate sau carnea sunt lipite de raft si nu pot fi curatate, se recomanda
fnmuierea raftului in apa timp de doua ore inainte de curatare.

Instructiuni de siguranta

nu o atingeti!

®

LReelT=1] Dispozitiv sau obiect in miscare, nu il atingeti!

Pentru a asigura utilizarea in sigurantad a deshidratorului, va rugam sa cititi cu atentie
instructiunile Tnainte de utilizare.

Aceasta serie de deshidratoare de fructe este destinata exclusiv uzului casnic.
Nu poate fi operata cu un temporizator extern sau cu un sistem de telecomanda
independent.
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1. Dehidratorul poate fi utilizat sub supravegherea unei persoane.

2. Asezati alimentele pe raftul curatat si nu permiteti ca apa sa stropeasca circuitul de control
al dehidratorului. In caz contrar, se poate produce un scurtcircuit.

3. Nu puneti prea multe alimente pe raft, deoarece acest lucru poate afecta eficienta uscarii.

4. Asigurati-va ca sursa de alimentare conectata este o sursa de alimentare cu impamantare
sigura, iar tensiunea este aceeasi cu tensiunea indicata pe produs.

5. Evitati utilizarea de la o priza de distributie sau cu un aparat de mare putere.

6. Masinile de mare putere fara prize trebuie conectate la intrerupatoare de circuit de defect la
pamant.

7. Temperatura carcasei aparatului este ridicata in timpul functionarii.
Va rugam sa fiti atenti, aerul cald poate iesi la deschiderea usii, iar atingerea acestuia poate
provoca arsuri.

8. Va rugam sa va asigurati ca copiii si persoanele cu dizabilitati fizice, senzoriale sau mentale
sau persoanele fara experienta nu utilizeaza sau nu se joaca cu dispozitivul.

9. Nu atingeti exteriorul dispozitivului in timpul procesului de incalzire pentru a evita arsurile.
Carcasa dispozitivului contine inca caldura reziduala in 30 de minute dupa uscare, va rugam sa
nu atingeti suprafetele exterioare pentru a evita arsurile.

AVERTISMENT!

1. Nu utilizati aparatul daca carcasa, cablul de alimentare sau stecherul sunt deteriorate.

2. Nu depanati si nu modificati singur structura aparatului.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, apelati la un profesionist pentru inlocuirea acestuia.
3. Nu utilizati substante chimice pentru curatarea sau uscarea aparatului.

4. Este strict interzisa clatirea suprafetei exterioare a unitatii principale a deshidratorului sau
scufundarea acesteia in apa pentru curatare.

5. Nu miscati aparatul in timp ce este pornit!

6. Daca ventilatorul motorului se opreste brusc in timpul utilizarii (lipsa de aer), deshidratorul
alimentar trebuie oprit imediat pentru a evita supraincalzirea elementului de incalzire.

7. CURATARE SI INTRETINERE

1. inainte de curdtare, asigurati-v8 c3 este deconectat cablul de alimentare si l3sati aparatul s3
se raceasca.

2. Dupa uscarea alimentelor, spalati rafturile metalice cu o laveta moale inmuiata in apa calda.
Daca este necesar, utilizati agenti de curatare alimentari pentru a le curata si stergetile uscat.
Este interzisa curdtarea cu detergenti corozivi, agenti de curdtare chimici sau bureti abrazivi
din metal dur. Acest lucru poate deteriora suprafata aparatului, poate afecta durata de viata si
poate cauza pericole pentru siguranta.

3. Daca aparatul nu este utilizat pentru o perioada lunga de timp, va rugam sa il curatati si sa
il asezati intr-un loc ventilat si uscat pentru a evita degradarea performantei cauzata de
umiditate.

4. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre centrul de service
autorizat al distribuitorului sau de catre o persoana calificata pentru a evita pericolul.
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ECHIPAMENTE ELECTRONICE WEEE

Directivele 2002/95/CE, 2002/96/CE si 2003/108/CE privind restrictiile de utilizare
a anumitor substante periculoase in echipamentele electrice si electronice si privind
gestionarea deseurilor de echipamente electrice si electronice.

Acest simbol, pubela cu roti tdiata, de pe produs sau de pe ambalajul acestuia indica faptul ca
acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu deseurile menajere. Colectarea separata a
acestui produs este organizata si gestionata de producator. Este responsabilitatea utilizatorului
sa contacteze producatorul si sa urmeze sistemul de gestionare a deseurilor furnizat de
producator pentru colectarea separata a deseurilor. Colectarea si reciclarea separata a
echipamentelor dumneavoastra uzate vor contribui la conservarea resurselor de mediu si la
asigurarea faptului ca procesul de reciclare protejeaza sanatatea umana si mediul inconjurator.

8. SERVICIUL CLIENTI

Va rugam sa cititi cu atentie toate instructiunile inainte de prima utilizare. Acest lucru va va
ajuta sa utilizati si sa intretineti deshidratorul in siguranta si corect, evitand pierderile inutile.
Daca utilizati aparatul in mod normal, conform manualului de instructiuni, dar exista un defect
al produsului sau o problema de calitate, va rugam sa contactati distribuitorul produsului.
Daca dispozitivul este defect, acesta poate fi reparat de un atelier de reparatii calificat.

Daca intampinati probleme sau aveti intrebari, va rugam sa contactati distribuitorul.

Urmatoarele cazuri nu sunt acoperite de service-ul in garantie sau de inlocuire:

1. Nu puteti completa corect modelul produsului, adresa de achizitie, detaliile de achizitie sau
alte informatii necesare.

2. Defectiuni si daune ale produsului cauzate de nerespectarea instructiunilor de utilizare.

3. Defectiuni si daune cauzate de impact, cadere si arsuri.

4. Defectiuni si daune cauzate de incendiu, cutremur, fulgere, taifun, inundatii si alte dezastre
naturale.

5. Daunele cauzate de repararea proprie fara permisiunea distribuitorului vor anula automat
service-ul in garantie pentru produs.
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